Alles frisch vom Bio-Hof

WOCHENMARKT Okologisches Angebot auf dem Maternusplatz wird ein Jahr getestet

VON ULRIKE SUSSER

Rodenkirchen. Die vier Biobauern
hatten ausnahmsweise ihre Hofe
verlassen, um bei der offiziellen
Eroffnung des ersten Okomarktes
auf dem Maternusplatz dabei sein
zu konnen und um zu schauen, wie
die Stinde bei der Bevélkerung
ankommen. Ein ,reges Interesse™
stellten sie fest. Tatsdchlich bilde-
ten sich zeitweise kleine Schlan-
gen vor den Stinden. ,Ich habe
mir schon gedacht, dass es hier ei-
ne aufgeschlossene Kundschaft
gibt”, meinte Heinz Bursch, der
Obst- und Gemiisemann. Seit 16
Jahren arbeitet der Okolandwirt
aus Bornheim mit der Agrarkon-
zept GmbH zusammen, die auch
diesen Markt in Rodenkirchen or-
ganisiert hat.

Jeden Donnerstag gibt es nun Obst
und Gemiise vom  Biohof
,.Bursch* zu kaufen, Kise aus der
~Michaelshofkéserei” aus Aa-
chen, Backwaren von der Hofbi-
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ckerei ,Zippel* aus Ziilpich und
Fleisch und Wurst von der Land-
metzgerei ,,Huth® aus Erftstadt.
Ein Jahr lang soll getestet werden,
ob der Markt angenommen wird.
Die Biolandwirte und Christian
Dornbusch von der Agrarkonzept
GmbH setzen dabei auf die Quali-
tit der Produkte, die streng kon-
trolliert und klar beschrieben sei,
wie Christian Dornbusch versi-
chert. Saisonale Waren aus der Re-
gion werden angeboten. Das be-
deutet kurze Transportwege und
weitgehende Frische der Produkte.
Jetzt stehen Tomaten und Aubergi-
nen hoch im Kurs, auch Freiland-
Salate gibt es noch reichlich und
natiirlich Kréuter. Von November
an kommt das Wintergemiise auf
den Verkaufstisch — Rosenkohl,
Feldsalat, Sellerie und Sauerkraut.
das selbst eingelegt werde, sagte
Heinz Bursch.

Von einem kriiftigeren Aroma und
der ldngeren Frische seiner Bio-
Backwaren schwirmte der Miih-
lenbécker Jirgen Zippel. Dabei
seien die Erzeugnisse kaum teurer
als herkdmmliche, meinte er.
Beim Bio-Landmetzger sieht das
schon anders aus. Besonders beim
Gefliigel lidgen die Preise bis zu 90
Prozent iiber den iiblichen — ein
Kilo Hahnchen koste schon mal
zehn Euro. Dafiir gebe es bei ihm
keine Massentierhaltung, keine
Riickstinde chemischer Mittel.
Und die Tiere wiirden ausschlieB-
lich mit dkologischen erzeugten
Futtermitteln versorgt. Die Bio-

Weihnachtsgans sei eine besonde-
re Kostbarkeit. ,,Man muss wissen,
ob man das will”, sagte Bernd
Huth.

Den wesentlichen Impuls fiir den
Okomarkt hatte der Bezirksbiir-
germeister Eberhard Petschel ge-
geben. Es habe zahlreiche Anfra-
gen aus der Bevilkerung gege-
ben. Die Biolandwirte hatten
fiir ihn einen Korb voll Waren

gepackt, den nahm er
gern mit ins Bezirks-
rathaus. Fiir die Besu-
cher gab“s Sonnenblu-

men.

Biomirkte in Koln

Neben dem Okomarkt am Ma-
ternusplatz in Rodenkirchen
(immer Do, 8 -14 Uhr) gibt es in
Koin drei weitere Markte fir re-
gionale Bio-Bauern: Auf dem
Neusser Platz (Do, 8 —14 Uhr),
dem Rudolfplatz (Mi, 11-18
Uhr und Sa, 8 -14 Uhr) und dem
Severinskirchplatz (Di und Fr 10
-18 Uhr). Um ihre Produkte auf
einem der Okomirkte anbieten
zu dirfen, missen die Handler
bestimmte Bedingungen erfll-
len: Ihre Produkte missen ent-
sprechend der EU-Richtlinien
erzeugt worden sein. Wurst,
Fleisch und Gefliigel werden re-
gelmaRig kontrolliert.

Silvia Esch (30): Besonders
flir meinen Sohn Janik (16
Monate) ist es wichtig,
dass er ungespritzte Natur-
produkte erhélt. Ich habe
in Italien einen eigenen Ge-
miisegarten und weill , wie
Naturprodukte schme-
cken. Uber diesen Markt
freue ich mich total .

Norbert Theissen (68): Ich Laura Klemens (31): Vor  Paul Lauwige (77) Meine

bin sicher, dass der Bio- lauter Siegel weiR man Frau hat eben Bio-Bienen-  bin eil
Markt gut einschlagen manchmal gar nicht mehr, honig erstanden fiir 6,50  mera
wird. Meine Frauund ich  worauf was man sich ver-  Euro. Das ist tragbar, Am  giona
sind bis vor kurzem nach  lassen kann. Deshalb bin ehesten kaufen wir Bioge-  Leber
Rondorf in den Bioladen ich skeptisch, was Bio- miise. Supermarkte bieten  Markt
gefahren, Den gibt es jetzt  Qualitdt anbelangt. AuBer-  heute immer mehr an. Wir  kdmp
nicht mehr. Umso besser,  dem schreckt mich oft der beziehen unsere Eier von  eroffr
dass wir kiinftig hier Bio-  Preis|ab. NurbeiEiernlege einem Biohof. Dafilr zahle  dasse
produkte kaufen kénnen.  ich groBen Wert auf Bio. ich gern 35 Cent pro Ei. lich vi



